FRUHLINGSSPEZIALITATEN \
MIT SPARGELVARATIONEN =

Liebe Gaste
Lassen Sie sich bei kulinarischen Genulssen und einem feinen Wein
bei uns im Hotel al ponte verwdhnen.

Servicezeiten

Bitte beachten Sie, dass wir von Montag bis Freitag am Mittag eine
reduzierte Mittagskarte anbieten. Besten Dank fur Ihr Verstandnis.

APEROEMPFEHLUNGEN

Sarti Spritz (frisch | fruchtig | prickelnd)
Sarti Rosa (italienischer Aperitif aus sonnengereiften sizilianischen Blutorangen)

Prosecco | Mineralwasser | Blutorange

Hugo (fruchtig | suss)

10

10

Prosecco mit Holunderblttensirup | Mineralwasser | Limette | Pfefferminze

Veneziano (fruchtig | leicht bitter)
Aperitivo | Prosecco | Mineralwasser | Orange

Veneziano Light (alkoholfrei | fruchtig | leicht bitter)
Orangenlimonade | Sanbitter | Orange

SALATE | VORSPEISEN | SUPPEN

Thunfisch-Tatar mit Avocado Vorspeise
Thunfisch | Wasabi-Mayonnaise | Sprossen Hauptgang
Teriyaki-Sauce | Toast | Butter

Weisse Spargelcremesuppe & @@

Aromatische Barlauchschaumsuppe £ &

vegetarisch &3 vegan @ glutenfrei ®

10

18.5
28.5

10.5

10.5

Tagesaktuelle Dekorationen k&nnen Allergene enthalten, bitte berlcksichtigen Sie dies bei Ihrer Bestellung.

Alle Preise in CHF inklusive Mehrwertsteuer

laktosefrei



WEISSE SPARGELN

Weisse Spargeln & & Ganze Portion 27
Neue Bratkartoffeln | Sauce Hollandaise Halbe Portion 20
... mit Rohschinken oder gekochtem Schinken & + 8

HAUPTGERICHTE

Wiener Schnitzel mit weissem Spargel 39
Paniertes Kalbsschnitzel | Weisser Spargel
Sauce Hollandaise | Neue Bratkartoffeln

Lammkoteletts «Provencale» & 42
Lamm | Frische Krauter | Knoblauch
Weisser Spargel | Neue Bratkartoffeln

Gebratene Maispoularde auf Spargel-Morchel-Ragout 34
Maispoularde | Barlauchspéatzli
Weisser Spargel | Morcheln

Zartes Rindsfilet «al ponte» & 54
Kraftiger Shirazjus
Weisser Spargel | Sauce Hollandaise | Neue Bratkartoffeln

Gebratenes Lachsfilet «Asia Style» & 38
Lachsfilet | Sesam | Sojasauce
Weisser Spargel | Jasminreis mit Kurkuma und Ingwer verfeinert

VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

Mediterraner Ofenspargel & & 28
Gebratener Spargel | Oliven | Cherry-Tomaten
Pinienkerne | Peperoniwdirfel | Frihlingszwiebeln
Neue Bratkartoffeln | Pesto

Veganes Kichererbsen-Curry & 28
Kichererbsen | Kokosmilch | Garam Masala
Fruhlingszwiebeln | Cherry-Tomaten
Naan (indisches Fladenbrot)

vegetarisch &3 vegan @ glutenfrei ® laktosefrei

Tagesaktuelle Dekorationen k&nnen Allergene enthalten, bitte berlcksichtigen Sie dies bei Ihrer Bestellung.
Alle Preise in CHF inklusive Mehrwertsteuer



MENU

Thunfisch-Tatar mit Avocado
Thunfisch | Wasabi-Mayonnaise | Sprossen
Teriyaki-Sauce | Toast | Butter

AN~

Suppen-Duett & @
Weisse Spargelcremesuppe
Aromatische Barlauchschaumsuppe

AN

Rindsfilet «al ponte» &
Zartes Rindsfilet
Kraftiger Shirazjus
Weisser Spargel | Sauce Hollandaise
Neue Bratkartoffeln

AL~

Erdbeertortli mit Marzipan-Sauerrahmglace £
Erdbeeren | Vanillecreme
Hausgemachte Marzipan-Sauerrahmglace

AN~

4-Gang-Menu 85
3-Gang-Menu 75

vegetarisch g? vegan @ glutenfrei ® laktosefrei

Tagesaktuelle Dekorationen kébnnen Allergene enthalten, bitte berticksichtigen Sie dies bei Ihrer Bestellung.
Alle Preise in CHF inklusive Mehrwertsteuer



